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Résumé

Les sous-produits de la péche qui sont, par di&fimitdes parties de la production non utiliséea a |
consommation humaine sont écartés pendant lenaite le conditionnement et/ou la transformation
des produits de la péche et constitués par des tite visceres, de la peau, de I'écaille, dessrées
queues, de la carapace.

Dans le littoral Sud Ouest de Madagascar, aussidiiez les Sociétés de péche qu’auprés des villages
de pécheurs, il n’y a pas encore une stratégialigisation des sous-produits de la péche quigant
conséquent considérés comme des « déchets »té$ gaitant que tels : on les jette. Une fois jetBs
terre ferme comme en mer, ils s'ajoutent a degwifftes sources de pollution et causent un sérieux
probléme de I'environnement. Face a cette congaitgur valorisation serait I'unique solution
proposée par notre équipe. Le principe global die salorisation est basé sur l'idée de la présence
dans les sous-produits de la péche, de moléculessables notamment des protéines, des lipides, de
minéraux, des vitamines, ainsi que d’autres conmgpdseactifs. Dans ce sens, ils deviendront des
matiéres premiéres, point de départ d’une fabdoale nouveaux produits.

Depuis la mise en place de ce programme de reaheachsein de I'lH.SM en 2010, des résultats
prometteurs ont été déja obtenus. lls ont été slgetdeux soutenances (licence et DEA) et deux
communications orales (en avril et aolt 2011). Darsadre du présent projet, I'intérét sera paute s
la possibilité de pouvoir valoriser les sous-présldie la péche disponibles dans le littoral SudsDue
suivant le besoin de la population littorale. Poarfaire, une base de données relative aux sous-
produits de la péche existants sera d’abord cadstid partir des informations collectées dansdesg d
sites d'intervention du projet : Toliara et Saintighstin. Ce qui permet a I'équipe de mesurer la
volonté des villageois a adopter cette voie densdtion de leurs sous-produits de la péche dans
I'alimentation animale comme décrit les objectitspfojet. La fabrication de farine des sous-praduit
de la péche constituera 'activité principale de@@quipe. La farine ainsi fabriquée servira lsebde
I'alimentation animale notamment avicole et pistiécdont leur efficacité sera testée au Laboratoire.
Apres avoir démontré leur efficacité, les technigde fabrication de farine des sous-produits de la
péche ainsi que de I'alimentation avicole sercamgsférées aux villageois désireux identifiés las d
missions sur terrain. L'efficacité du transfertasenesurée par des suivi-évaluations. La valorigatio
des sous-produits de la péche dans l'alimentatidooke est faisable dans tous les villages de
pécheurs du littoral Sud Ouest de Madagascar.pBllerait y générer le développement de la filiere
avicole créant, a terme, une nouvelle source denteapres la péche. L’'environnement littoral serait
également protégé au rejet des sous-produits piclze.

Les fractions huileuses séparées pendant le precessfabrication de farine des sous-produits de la
péche seront collectées pour pouvoir isoler lekebul’étude de la valorisation des huiles isok®Es
réalisée en tant que sujet de thése de Doctoratatibrau projet d’autres impacts notamment dans la
formation des étudiants et la recherche.

Outils et méthodologie

Travaux de terrain - Zone d’intervention du projet

La zone d'intervention du projet est le littoraldSQuest de Madagascar (Figure 3). Les travaux de
terrain seront menés dans deux sites représentdidBara et Saint Augustin dont le choix a été
motivé par leur caractéristique socio-économigqu@etes. Saint Augustin est un des anciens vilage
de pécheurs du littoral Sud Ouest alors que Tokstacaractérisée par I'existence des Sociétés de
péche.

Enquétes et collecte de données




Les enquétes permettent & notre équipe de colldeteinformations relatives aux sous-produits de la
péche disponibles dans les deux sites considéd&stifier leur nature, estimer leur quantité et
connaitre leur éventuelle valorisation existantsurRce faire, le projet réserve deux missions dg ci
jours & Saint Augustin et des sorties sur Toli@@haque mission et sortie seront soigneusement
préparées et les informations recherchées seradagipar des fiches d’enquéte établies au préalabl
suivant les objectifs a atteindre.

Les données collectées seront traitées afin, s&tatenconstituer une base de données.

Transfert des techniques auprés des villageoigeiési

Il sera réalisé a Saint Augustin et les villagedésireux seront identifiés au préalable pendant les
missions d’enquétes. Le transfert aura comme abgettransférer les techniques de fabrication de
I'alimentation animale, notamment avicole, a basdadine des sous-produits de la péche de I'équipe
de recherche vers les villageois désireux. Donms $orme d’une formation, il fait partie I'un des
points forts du présent projet. Pendant la fornmatibéquipe expliquera aux bénéficiaires les
différentes étapes des techniques de fabricatiemprbjet, pour faciliter I'application de la fornt,
pourrait accompagner les villageois en leur fowwans des poulets. Une mission de cing jours sera
réservée pour cette formation.

Suivi-évaluation de I'efficacité du transfert destiniques

Apres un mois, le projet prévoit trois missionssiévi-€valuation a raison d’une mission par mois.
Chaque suivi correspond a une mission de troisjpandant laquelle I'équipe fera un point avec les
bénéficiaires au cours duquel la discussion seemtée sur les points forts comme les points faible
des I'application des techniques transférées.

Travaux de laboratoire

Fabrication de farine et huile a partir des sousguits de la péche

Les huiles et farines des sous-produits de la péoheissues d’'un méme procédé de transformation
(FAO fisheries department, 1986). Ce procédé cuuiegt un traitement thermique vise a séparer les
fractions solides, huileuses et aqueuse de la regti@miéere donc des sous-produits de la péche. La
production de farine est réalisée a partir deditras solides (Archer et Russell, 2007).

Les sous-produits de la péche, matiéres premiérestte activité, seront collectés auprés des t&scié
de péche sise a Toliara. Les techniques de prépacd# farine et huile a partir des sous-produgtsad
péche sont maitrisées par notre équipe.

Fabrication de 'alimentation animale et test dieécité

La farine produite, que nous appelons farine das-pooduits de la péche, servira la base protalgue
I'alimentation animale en la mélangeant avec dgegiients localement disponibles. Aussi, serait-il
nécessaire d’'analyser au préalable sa teneur eines. Cette analyse sera réalisée dans un
Laboratoire partenaire a Antananarivo. Sa réatinagist prévue comme étant une formation courte
pour I'étudiant Master recruté dans I'équipe dygiro

L’alimentation sera congue suivant les recettesigaes pour le test a faire : sur des poulets, de
poissons d’eau de mer et des poissons d’eau ddockes ces recettes sont en possession de notre
equipe.

Le test d'efficacité des aliments congus sera prieavec des poulets indigenes (a fournir) et des
poissons d’eau de mer et d’eau douce a fournidpexk projets en cours au sein de I'lH.SM : projet
MADAFIA et projet PRADRA. Le poids et la taille cstitueront les indicateurs de performance du
test.

Etude des fractions lipidigues

Les lipides totaux seront extraits des fractiondehges séparées suivant le procédé donné au rehapit
4.2.1. Leur étude, lancée dans le cadre du présejet, sera commencée par leur fractionnement pour
séparer les lipides simples, les phospholipidelesetglycolipides. A partir de ces trois groupes de
lipides, une recherche approfondie sera engagéeneue sujet de these de Doctorat afin de trouver
des éventuelles voies de valorisation des lipidésiés des sous-produits de la péche. L'interventi

de nos partenaires aussi bien nationaux gu’étrargggait nécessaire pour cette étude d'ou le besoin
d’'une mobilité scientifique de notre Doctoranteebln’'une demande de bourse BGF 2012.




Résultats et produits

Les résultats escomptés dans le présent projeteostitués par la :

» Elaboration d’'une base de données relative auxpagiits de la péche dans les deux sites
d’intervention du projet ;

» Fabrication d’alimentation animale (piscicole eicale) a base de farine des sous-produits de
la péche ;

« Volonté des villageois a adopter les techniquesalerisation des sous-produits de la péche
en alimentation animale notamment avicole ;

» Production scientifique : publications des résalttfou manifestation scientifique.

Impacts du projet
Les résultats escomptés suscités auraient des tendaects dans la formation, la recherche et le
développement économique durable dans le monde rura

Domaine de la formation

Les étudiants (doctorante et master) recrutés plasninembres de I'équipe du projet vont préparer
leurs mémoires et thése avec, en partie, les dent@kectées ainsi que les résultats des analyses
sanctionnant des diplémes respectivement DoctorBEA. IIs vont ensuite devenir des spécialistes
en Biotechnologie Marine et vont apporter leursuiegour développer la nation.

Domaine de la recherche

Les résultats attendus seront également objetspdefications : communication orale, affichage,
article, mémoire/thése d'étudiants... Elles constdoe la production scientifique prévue dans le
projet avec laquelle I'équipe de recherche coréitua se faire connaitre sur le plan tant national
gu’international dans le domaine de la Biotechni@ldgarine notamment sur le théme valorisation
des sous-produits de la péche.

L’ouverture internationale sera démontrée par ttgpation de notre partenaire étranger au pnaget
I'accueil donc I'encadrement de notre Doctoranteda@t sa mobilité scientifique.

Développement rural

Le transfert des techniques de fabrication denfiafitation animale notamment avicole, a partir des
sous-produits de la péche, de notre équipe awgedis désireux serait pour eux un atout pour faire
développer la filiere avicole dans leurs villagesddans la zone d’intervention du projet. Cettéré
deviendrait, par la suite, une « deuxieme » aétigénératrice de revenu, pour la population litegra
apres la péche. L’adoption de cette démarche (patrd projet) dans tous les villages de pécheurs d
littoral Sud Ouest de Madagascar serait un prigilpgur les villageois. Ainsi, leur revenu annuel
serait en hausse. En plus, le fait de valorisestes-produits la péche constitue indirectement une
protection durable de leur environnement : cotienarin.

Au moment ou les Sociétés de péche, convaincugédedtats du projet, décideraient de valoriser
leurs sous-produits de la péche, la quantité démkmtation animale & base des sous-produits
disponible dans la zone dintervention du projetrage augmentée. Ce qui supposerait le
développement de la filiére avicole donc du mondalr

Chronogramme

Le calendrier d’exécution du projet consigné dansableau 3 résume I'enchainement des activités
prévues dans le projet. La date du démarrage guédi, mai 2012, est inspirée du calendrier indicati
donnée dans les termes de référence (cf. TDR,)§ BoRt changement apporté a ce calendrier serait
une suite logique de la date de réception de laesulon dans le cas ou le projet serait retenu.



Tableau 3 Calendrier prévisionnel de I'exécution du projet

Trimestre 1 Trimestre 2 Trimestre 3 Trimestre 4

lendrier d’exécutiof mai | juin [ juil. | aolt | sept | oct. | nov. [ déc. | janv. | fév. [ mars] avril

Activités 12 12 12 12 12 12 12 12 13 13 13 13

Coordination

Réception subvention

Réunion de I'équipe constituée

Achat des fournitures, consommabl
matériels et/ou équipements

Terrain : réunion de I'équipe avec l'autorité
locale de Saint Augustin

Terrain : enquéte/collecte des données
relatives aux sous-produits de la péche a
Toliara et a Saint Augustin

Labo : fabrication de farine des sous-produits
de la péche

Formation d'un étudiant master a
Antananarivo: analyse des protéines dans
farine des sous-produits

a

Labo : fabrication des alimentations
avicole/piscicole et test d’efficacité

Terrain : transfert des techniques de
fabrication d’alimentation avicole a partir des
sous produits

Terrain : Suivi-évaluation du transfert des
techniques auprés des villageois désireux

Labo : étude des lipides isolés pendant|la
fabrication de farine (sujet de thése |de
Doctorat)

Stage de la Doctorante a Nantes (Bourse
BGF): test d'activité biologique des lipides

Valorisation des résultats: affichage,
communication orale, atelier, article,... (&
partir du 6™ mois)

Rapport d'activité partiel  (technique gt
financier)

Rapport final (technique et financier)




